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MENUS
3 GANG-MENU |

Basilikumschaumsuppe mit geréstetem Ciabatta
und FluRkrebsschwénzen

Schweinemedaillons mit Mango-Pfeffersauce
an bunten Fettuccini und pfannengeschwenkten Kaiserschoten

Topfenstrudel mit Sauerkirschen

€ 26,00 pro Person

3 GANG-MENU 11

Karotten-Blutorangensuppe mit
Kokosmilch und Chilifaden

Dorschfilet in der Sesam-Mandelkruste
auf Tomaten-Olivenragout mit Rosmarin-Gnocchis

Orangen-Créme-Catalana

€ 26,00 pro Person

3 GANG-MENU 111

Bunte Blattsalate mit gerdsteten Kérnern,
gegrillten Austernpilzen und Parmesanhippe

Gebratene Achiote Maispoulardenbrust
auf Papaya-Paprika-Chutney mit Wildreisplatzchen

Mascarponeterrine auf Erdbeercarpacchio
und marinierten Orangenfilets

€ 28,00 pro Person
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3 GANG-MENU IV

Erbsenmacchiato
mit sautierten Pfifferlingen und Krautern

Saftig gebratenes Kalbsriickensteak auf Estragonsauce,
Babyspargel im Tempuramantel und Kartoffel-Sesam-Platzchen

Valrhona Schokoladentraum mit Kumquatsragout

€ 36,00 pro Person

3 GANG-MENU V

Getriffelte Selleriecremesuppe
mit Crustini von Rucola und Fetakase

Rosa gebratene Entenbrust auf Trauben-Chili-Confit,
Serviettenknddeln und frittiertem Lauchstroh

Geflllte Datteln auf vanillisierter Buttermilchsauce
und Pistazieneis

€ 36,00 pro Person

3 GANG-MENU VI

Weil3e Tomatenschaumsuppe
mit gegrillter Riesengarnele und Kirbiskernol

Rinderfilet auf Morchelrahm
mit Gemusekorbchen und Kartoffel-Lauchgratin

Erdbeer Panna Cotta
mit gratinierte Ananas in der Kokoshille

€ 40,00 pro Person
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3 GANG-MENU VI

Rucolacremesuppe mit Zwergtomaten
und sautierten Garnelenwirfeln

Filet vom Schwein und Rind
auf Steinpilzpilzragout in Schnittlauchrahm,
Safrannudeln und Baby-Karotten mit Vanille

Black and White Schokoladenparfait
auf marinierten Datteln

€ 40,00 per Person

4 GANG-MENU V111

Rindercarpacchio mit gegrillten Zucchinischeiben,
Limonen-Oliven-Marinade, Rucola und Parmesanblatter

Currysuppe von grinem Curry mit Kokosmilch
Korianderblatter und gerdsteten Bananen

Kalbsfilet im Brotmantel mit rosa Pfeffersauce,
grinem Spargel und la Ratte Kartoffeln

Mangosorbet mit Minze
und frischen Beeren

€ 48,00 pro Person

Le Méridien Parkhotel Frankfurt
Alle Preise inkl. 19 % MwsSt. und Bedienungsgeld
Meni- und Buffetvoschlége fiir Ihre Veranstaltung, Stand April 08
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4 GANG-MENU IX
Kartoffelrahmslppchen mit griinem Pfeffer

Rosa gebratene Entenbrust
auf stilem Zwiebelragout und Minzpesto

Cordon Bleu vom Zander gefullt mit Frischké&se und Raucherlachsstreifen
auf Hummersauce, griin-weif3e Fettuccini und Marktgemuse

Schokoladenpyramide auf Krokantsauce
mit Zwergorangenragout

€ 48,00 pro Person

4 GANG-MENU X

Zucchinicremesuppe mit Triffeldl
und Lachsstreifen

Souffliertes Steinbuttfilet auf Safransauce
mit Pariser Kartoffeln und Zwergtomaten

Perlhuhnbrust im Serranoschinkenkleid mit Rosmarin
und gebratenen Pfifferlingen, dazu Semmelknddel

Nougatparfait auf Vanillespiegel
mit exotischen Friichten

€ 48,00 pro Person
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4 GANG-MENU XI

Gebeitzter Heilbutt und marinierte Lousiana-Shrimps
mit Papaya-Mango-Salsa und Salatstraufld

Champagnersiippchen
mit Flusskrebsen und Kerbel

Rehriicken rosa gebraten auf Dattel-Preiselbeer-Sauce
mit Babymohren und Mandelspéatzle

Kokoscréme im Schokoladentdpfchen
mit gebratenen Mangospalten und Vanillereis

€ 52,00 pro Person

4 GANG-MENU XI11

Kraftbriihe von der Babarieente
mit Steinpilzravioli

Seeteufelmedaillons
auf stiR-saurem Gemuse mit bunten Linsen

Rosa gebratenes Lammkarree in Dijon-Senfkruste
mit Bohnen-Mangobindchen und Gratin-Kartoffeln

Gebackene siiRRe Friihlingsrolle mit Apfeln, Mandeln und Rosinen gefillt
auf Vanille-Ingwer-Sauce

€ 52,00 pro Person
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4 GANG-MENU X111

Legierte Kirbiscremesuppe
mit gebratener Jacobsmuschel

Geflllte Zucchiniblite mit Zanderfarce
auf Barlauch-Estragonsauce

Gegrilltes Wolfbarschsfilet auf Orangenpfeffer-Cous-Cous
mit Limonensauce und griinem Spargel

Birnenstrudel mit Backpflaumen und Mohnsauce

€ 52,00 pro Person

3 GANG-MENU VEGETARISCH I

Rohkostsalate mit Keimlingen
in Cidre-Honigdressing

Paprikaschote mit Hirsefllung auf Tomatenragout
Naturreisplatzchen mit Lauch

Ananasgratin mit WalnuRReis

€ 26,00 pro Person

3 GANG-MENU VEGETARISCH 11
Selleriecremesuppe mit Croutons

Penne mit Rucola, getrockneten Tomaten,
Zwergtomaten und Morcheln geschwenkt

Apfeltarte mit Calvadossauce

€ 28,00 pro Person
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3 GANG-MENU VEGETARISCH 111

Gemiisecarpaccio
mit Rucola, Pinienkerne und gehobeltem Parmesan

Spaghettini mit Sesam, Chili und Ingwer gebraten
mit gegrilltem Gemisespiel3

Frisch geschnittene Friichte
mit Mangosorbet

€ 28,00 pro Person

3 GANG-MENU VEGETARISCH IV

Currycrémesuppe
mit Honig-Banane im Wantanteig gebacken

Feuriger Cous Cous mit sieben orientalischen Gemisen,
dazu Joghurtdip mit Koriander und Kapern

Mandarinen Creme Brilée mit Espressoeis

€ 28,00 pro Person
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BUFFETS

Lunchbuffet bzw. 3 Gang-Auswahl-Menii
Laut Kiichenchef pro Person

Dinnerbuffet bzw. 3 Gang-Auswahl-Menii

Laut Kiichenchef pro Person
KAFFEEPAUSEN

Kaffeepausen mit Teegeback pro Person
Kaffeepause vormittags mit Kaffee, pro Person

Tee, Teegeback,Fruchtjoghurt,

Naturjoghurt, Musli, Milch & Trockenfriichte,
Obstsalat oder saisonal Friichte,

sowie einen sufden Snack

(Muffins, Donuts, Brownies, Mini-Plunder)

Kaffeepause nachmittags mit pro Person
Kaffee, Tee, Teegeback

einen Blechkuchen nach Saison

(Erdbeerkuchen, Pflaumenkuchen, Marmorkuchen)

und einen pikanten Snack

(Mini Pizza, Mini Quiche Lorraine)

Le Méridien Parkhotel Frankfurt
Alle Preise inkl. 19 % MwsSt. und Bedienungsgeld
Meni- und Buffetvoschlége fiir Ihre Veranstaltung, Stand April 08

€ 28,00

€ 34,00

€700

€950

€950

Seite 9 von 11



/e MERIDIEN

PRRXHOTEL FEANKFLET

SNACKS

1/2 BELEGTE BROTCHEN

Gekochter Schinken mit Cornichons €350
Salami mit Oliven €350
Tomate, Mozzarella und Basilikum €350
Emmentaler mit Tomaten €350
Roher Schinken €350
Mariniertem Lachs mit Kapern € 350
Roastbeef €350
Bindner Rohschinken €350
Laugenbrezel mit Butter €270
CANAPES

diverse Schinkenspezialitaten €4,00
Bindner Rauchfleisch €400
Rosa Roastbeef €400
Brie €400
Gouda €400
Frischkase mit Schnittlauch €400
Geraucherter Heilbutt €400
Krevettensalat €400
Roquefort € 4,00
Geraucherte Entenbrust €400
Mailander Salami €400
Lebermousse €400
WARME SNACKS

* Mini Hamburger € 4,00
* Quiche Lorraine € 4,00
* Mini Pizza €400
* Blatterteigtaschen mit verschiedenen Fillungen € 4,00
* ElsaRer Mini-Flammenkichle €400
Le Méridien Parkhotel Frankfurt Seite 10 von 11
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* Garnelenspief3chen
* Satay vom Huhnchen

SUPPEN

* Tomatencremeseuppe mit CroGtons
* Goulaschsuppe

* Kartoffelsuppe mit CroGtons
Tagessuppe nach Wahl der Kiiche

SUSSE SNACKS

Plunder

Nougathdrnchen

FruchtspieRe mit Schokolade
Friichte-Tartelettes

Ministrudel mit Topfen, Apfel oder Kirsch
Blechkuchen

Miniature Savoring

€590
€590
€590
€590

€320
€320
€320
€320
€320
€ 3,20
€ 3,20

* Bei diesen Speisen liegt die Mindeststilickzahl bei 10 Stiick pro Auswahl

Le Méridien Parkhotel Frankfurt
Alle Preise inkl. 19 % MwsSt. und Bedienungsgeld
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