SNACK BUFFETS UND
IMBISS VORSCHLAGE

Am Biizing Palais, Berliner Strafie

G306 Offenbach a.M.

T (4a)(6a) 82099.0, F (49)(6a) Bzagg.800

e-Mail: sheraton.offenbach@arabellastarwood.com

starwoodhotels.com/frankfurt




SNACK BUFFETS

Vorspeisen

Geraucherter Chilenischer Lachs an Dill-Senfsauce
Wirzig eingelegte Kirschtomaten mit Frischkase gefullt
Warme Pflaumen und Bananen im Speckmantel

mit Mango Chutney

Frittierte Garnelen im Teigmantel mit sul3-sauer SoRRe

Hauptgange

Kleine Medaillons von der Putenbrust in der Kase-Ei-Hulle
auf wirziger Tomatensauce

und gebratenen Kartoffelkl6Rchen

Medaillon vom Lachsfilet mit Koreander und Kirschtomaten
in Zitronengrassauce

Desserts

Cremiges Mangomousse mit Mandeln
»ochokobrunnen*

mit Vollmilchschokolade geflllt dazu frische Frichte
Geflllte Pfannkuchen an Orangensauce
Melonen-Orangensalat mit Minze

€ 38,00 pro Person
ab 30 Personen

Sheraton Offenbach Hotel
Stand 07.01.09 (inkl. 19 % MwSt.)
Pro Veranstaltung kann ein Menu- bzw. Biiffetvorschlag ausgewahlt werden.
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Leichtes Snackbuffet |

Vorspeisen

Sandwichvariationen mit Lachs, Kase und Rohkost
Wirzig eingelegte Oliven mit Frischkase gefullt

Hauptgange
Hahnchensatéespielle an sul-saurer Sauce
Mini-Weilwurste mit siRem Senf

Desserts

Waldfrucht Grutze mit Vanillesauce

Salat von frischen Friichten mit Passionsfrichten und Mandeln
Mini Gugelhupf an Minz-Schokoladensauce

€ 32,50 pro Person
ab 30 Personen

Leichtes Snackbuffet Il

Vorspeisen

Canapéevariationen von geraucherter Forelle, Roastbeef und Crevetten
Mini Croissants mit Tomatenfullung oder Frischkaseflllung
Meeresfruchtecocktail ,,California®“ im Glas

Hauptgange

Vegetarische Fruhlingsrollen mit Gemusefillung an Sojasauce
Riesengarnelen in Wan-Tan-Teig mit asiatischem Dip

Waurzige Fleischballchen in Barbecuesauce

Desserts

Ananas und Grapefruitscheiben mit Pistazien
Cappuccinomousse mit Mandelkrokant

Mini Windbeutel verschieden geflillt

Baby Tarteletts mit Obst gefullt

€ 35,50 pro Person
ab 30 Personen

Sheraton Offenbach Hotel Seite3von5
Stand 07.01.09 (inkl. 19 % MwSt.)
Pro Veranstaltung kann ein Menu- bzw. Biiffetvorschlag ausgewahlt werden.



SNACKS

Halbe belegte Brétchen

ab 10 Personen

Tilsiterkase mit Kiwi und Trauben und Pistazien

Gekochter Schinken mit Eierscheiben und Sprossen

Roher Schinken mit Cornichons und Kresse

Franzosicher Tortenbrie mit Walnussen

Truthahnbrust auf Farmersalat mit Ananas

Rosa gebratenes Roastbeef mit Remouladesol’e und Gurken
Geraucherter Chilenischer Lachs mit Sahnemeerrettich

Sandwichecken

ab 10 Personen

Mozzarella mit saftigen Fleischtomaten und Basilikum
Gekochter Landschinken und Butterkase mit Cornichons
Truthahnbrust mit Curry und roten Zwiebeln

Feinster Chilenischer Raucherlachs mit Senf-Dillsauce
Bresso-Creme mit Krautern auf Rohkostsalat
Eiersalat-Aufstrich mit Kresse und Gurken

Pausensnacks

ab 10 Personen

Croissants Natur

Berliner gefillt

Schokoladencroissants

Knusper-Plunderstange deftig gefullt

Laugenbrezel oder Laugenstange mit Butter a part

Canapées

ab 10 Stuck pro Sorte

Seranoschinken mit Honig-Melonenkugeln
Putenbrust an Ananas und Guacamole

Rosa gebratenes Roastbeef mit Mango Chutney
Chilenischer Raucherlachs an Dillsenfsolie
Krauterkasecreme mit Trauben und Kresse
Forellenfilet mild gerauchert mit Sahnemeerrettich
Crevetten in Cocktailsauce

Sheraton Offenbach Hotel
Stand 07.01.09 (inkl. 19 % MwSt.)
Pro Veranstaltung kann ein Menu- bzw. Biiffetvorschlag ausgewahlt werden.
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Warme Cocktailhappen

ab 10 Stuck pro Sorte

Mini-Croissants mit Tomatenfullung

Blatterteigminis mit Lachs

Vegetarische Fruhlingsrollen mit Sojasauce (Paar)
Wirzige Fleischballchen in Barbecuesauce
Hahnchensatéespielle an suf3-saurer SoRe
Riesengarnele in Wan- Tan- Teig mit Asiatischem Dip
Zartes Kalbsfrikassee im Glas mit Grissini
Fallaffelballchenspiel’ auf Minz-Joghurt-Dip

Dim Sum (gedampfte Teigtaschen)mit Pfirsich-Chilisauce

Kleine Desserts

ab 10 Stuck pro Sorte

Waldfruchtgritze mit feinster Bourbon-Vanillesauce
Saisonaler Obstsalat mit Pistazien und Mandeln
Frucht-, oder Kaseblechkuchen auf Wunsch mit Sahne
Muffingvariation mit Friichten oder Schokolade
Mini-Tarteletts mit Obst gefullt

Handwerkliche Petit Four Auswabhl

Sheraton Offenbach Hotel
Stand 07.01.09 (inkl. 19 % MwSt.)
Pro Veranstaltung kann ein Menu- bzw. Biiffetvorschlag ausgewahlt werden.

€ 3,60
€ 3,80
€ 3,50
€4,00
€4,50
€4,50
€4,50
€4,50
€4,50

€4,00
€4,00
€ 3,50
€ 3,50
€4,00
€4,00

Seite5von5



